
Le Zenizate Syrah est fabriqué à partir de raisins âgés de près de vingt

ans, sélectionnés et récoltés fin septembre dans un vignoble planté sur

un treillis à flanc de coteau rocheux dans un microclimat de montagne.

 Dans des conditions aussi exigeantes, le résultat est un vin au bouquet

intense mais complexe qui offre une gamme agréable d'arômes et de

saveurs. Vieillissement en fûts de chêne français pendant 4 mois.

 

Robe: couleur cerise brillante avec des nuances sombres, reflets violets

lumineux.

Nez: arômes de violettes, de cerises et d'épices diverses.

Bouche: elle est exubérante, avec des tanins exquis qui atteignent une

splendide finale avec un long arrière-goût et un souvenir heureux.

ZENIZATE SYRAH 4 MOIS 

% d'alcool: 14,5º.

APPELLATION D'ORIGINE PROTÉGÉE JUMILLA

Type de vin: Rouge, vieillissement en fûts de chêne

Variété: Syrah 100%.

NOTES DE DÉGUSTATION

ÉLABORATION

4 mois en fût Fûts de chêne français


