ZENIZATE MONASTRELL 4 MOIS

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE JUMILLA

Type de vin: Rouge, vieillissement en fts de chéne
Variéteé: Monastrell 100%.

% d'alcool: 14,5°.

4 mois en fit Fits de chéne frangais

ELABORATION

Issu de vignes de prés de 60 ans et a faible rendement qui transmettent
au vin leur maturité et leur intensité, le Zenizate Monastrell est mis en
macération pendant 10 jours a basse température. Le mo(it est obtenu en
I'absence de forces de pression par gravité, afin d'assurer le meilleur
traitement. Vieillissement en fits de chéne frangais pendant 4 mois.

NOTES DE DEGUSTATION

Robe: cerise intense avec des tons violets

Nez: aromes fruités et floraux, comme la rose, liés aux aromes lactiques.
Bouche: expressive, charnue, pure et persistante.
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