CAMELOT DOUX MONASTRELL
APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE JUMILLA

Type de vin: Vin rouge doux

Variété: Monastrell 100%.

% d'alcool: 15°

4 mois en fht Fits de chéne américain

ELABORATION

Des vignes de plus de 50 ans avec des rendements trés faibles [moins d'un kilo
par plante) et des raisins surmdiris sur la vigne elle-méme.

La macération va durer une quinzaine de jours a basse température,
produisant un arrét de fermentation di a I'ajout d'alcool.

Le mo(it est obtenu grdce @ un pressurage a basses pressions étant celui-ci
déposeé dans le le soutirage des flits passant ensuite aux flts pour
I'apprivoisement de ses tannins.

Dulce Monastrell

NOTES DE DEGUSTATION

Robe: cerise intense

Nez: aromes de fruits surmdiris tels que les prunes, les figues et les raisins
secs accompagnés de terpénes boisés grdce a son passage dans le bois.
Bouche: équilibre entre les sucres et I'acidité d'ou I'on obtient un vin
exubéerant et exquis avec un long trace et un heureux souvenir.
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