
 

葡萄在低温下仅经历了短短⼏⼩时的浸渍时间，经过搁

置后，使⽤精选的酵⺟在⼤约16度下进⾏21天的发酵。

葡萄酒将在⾃⼰的酒糟中保存两个⽉，使其具有⼀定的

复杂性。

 

颜⾊：稻草⻩⾊，⼲净明亮，诱⼈⽽优雅。

⽓味：绿⾊柑橘类⽔果，例如：柚⼦的⾹⽓脱颖⽽出，有异

国情调的⽔果和⽩⾊花朵的⾹⽓。

⼝感：富有表现⼒，宽阔且具有良好的持久性和酸度，⼝感

清新宜⼈。

古尔塔纳⽩苏维翁

酒精度：12度

胡⽶亚原产地名称保护产区

 

葡萄酒类型：在酒糟中陈酿的⽩葡萄酒

葡萄品种：100%⽩苏维翁

品鉴记录

酿制过程


